Ajvar pancerote

tezina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Sastojci:

Fil:

1 caSajogurta

1 caSa (jogurtskajulja

1 caSa (jogurtska)mleka
1prasak za pecivo

soli po ukusu

1/2kocke kvasca

brasno po potrebi

200 g8unkarice

100 gkackavalja

100 gsithog sira
nekolikokiselih krastavcica
nekoliko kaSikagjvara

Zaposipanje

susam
kim

* jge

Priprema



Rastopiti kvasac u mlakom mleku, dodati malo Secerai brasnai ostaviti da nadoe.

U drugi sud sipti malo brasna, napraviti udubljenje pa dodati jogurt, ulje, so i prasak za pecivo. Dodati nadodli
kvasac, zamesiti meko testo i ostaviti da odstoji desetak minuta.

Testo podeliti na 15 do 20 malih loptica, pa svaku razvuci oklagijom, premazati ajvaromi filovati.

Spojiti krajeve, malo viljuskom pritisnuti kako ne bi iscureo fil, pareati u podmazan pleh za pecenje.

Pancerote premazati Zumancetom, posuti susamom i kimom po zelji i peci na 200 C oko 25 minuta.

Savet



