Prebranac sa domacom kobasicom

wig e ks
tezina: srednje
za: 8 osoba
vreme pripreme: 360 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbelog pasulja

500 gdomace kobasice

1 veca glavicacrnog luka
1/2 kaSikebrasna

1 kaSikaaleve paprike

1 vecaSargarepa

2 cenabelog luka

1 kaSikasuvog biljnog zacina
2 listicalovorovog lista
maloulja

malomasti

malobibera

Priprema

Pasulj prvo dobro preprati, staviti da se kuvakad provri, procediti i naliti novu vodu. U to dodati iseckanu
Sargarepu, dva cena belog luka, lovorov list. Kuvati dok pasulj ne bude kuvan.

U tiganj staviti malo ulja, malo masti iseckanu glavicu crnog luka. ProprZiti, u to dodati pola kaSike brasna,
jednu kasiku aleve paprike.

U pleh staviti proceen pasulj smesu od luka, malo biberai suvi biljni zacin. PromeSati da se izjednaci smesa.
Odozgo poreati parcad domace kobasice. | zapeci u rerni 1,5 h na 250 stepeni.



Savet

Najlepsaje domaa kobasica, amoZei po Zelji nekadruga. :D



