
Najcokoladnija torta :)

Sastojci

Potrebno je:

300 gplazma keksa
1 lmleka
5jaja
250 gputera
200 gcokolade
250 gšecera

Za ukrašavanje:

500 gcoko qvattro
300 gcoko kuglice

Priprema

Posebno umutiti u cvrst sneg belanca. Na pari umutti žumanca sa šecerom. Kada su na pola umucena doda 
margarin i cokoladu i sve lepo izmešati dok se ne dobije fini krem. Prohlaen krem polako umešati u belanca, 
najbolje kašikom. Plazmu umakati u mleko i reati u kalup oblika koji ste sami odredili. Preko plazme stavti red 
fila i tako dok se sastojci neistroše. Staviti je malo u frižider da se stegne, a onda na najcokoladnije ukrašavanje. 
Oko torte stavite cokoladne keksice (coko kvatro) i povežite ih ukrasnom mašnom. Odozgo prazninu popunite 
skoro do vrha coko kuglicama. Verujte, cela torta se pojede :)

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min



Drage moje, umesto plazma keksa (ukoliko niste u mogunosti) možete da napravite najobiniji patišpanj. Ja sam 
po želji dece tortu ukrasila na ovaj nain, zato je i najokoladnija, a možete sam i kupiti više šlaga i celu je pokriti 
šlagom (ja je inae tako i pravim samo je deija želja zapovest). Imate slike obe torte koje sam pravila, sve je isto 
osim dekoracije i oblika.


