Piletina u sosu od krem sira

N

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gpilecih nicli
100 gdanih krekera
2 kasSikeparmezana
100 misupe

200 gkrem sira

3 cenabelog luka

1 kaSicicavlasca
po ukususo i biber

Priprema

U kesu za zamrzivac staviti krekere, pa preci preko njih nekoliko puta oklagijom. PomeSati ih sa parmezanom.
Piletinu posoliti i pobiberiti, pa uvaljati u meSavinu krekerai parmezana. Isprziti ih namaslacu i ulju. Izvaditi ih
iz tiganjai odloziti natoplo. U istu masnocu dodati supu, krem sir, izgnjecen beli [uk i vlaSac. Prokuvati
nekoliko minuta da se sos zgusne. Preliti ga preko mesa.

Savet

Moze se koristiti gotov krem sir, a umesto vlaSca moze se korigtiti i persun (zavisno od ukusa).



