Lovacke Snicle

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gsnicli

1 manja glavicacrnog luka
2 cednjabelog luka

1 kaSikabrasna

malosoli i bibera
seckanipersunov list

malo ulja

Priprema

Snicleizlupati paih kratko proprziti na ulju. Izvaditi, smanjiti temperaturu pa dodati u to ulje sitno seckani crni
luk i malo proprziti pa dodati kaSiku bradna, biber, soi sitho seckani beli luk. Naliti caSom vode i kada pocne da
vri vratiti Snicle u tiganj. Poklopiti i krckati natihoj vatri, uz dodavanje vode po potrebi, dok Snicle ne
omekSaju. Obicno se sluze uz pire krompir, ali jasam ova) put sluZila uz pomfrit.

Savet



