Punjeni cevapi

;'h 2
tezina: lako
za: 0 osoba

vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje

¢ 1/2dva puta mleveno svinjsko meso

1/2dva puta mleveno junece meso

1/10 ukupne mase mesadimljena mesnata slanina
po potr ebitrapist

po ukususo

po ukusubiber

Priprema

Slaninu sameljemo ili izblendamo kratko u blenderu pa pomeSamo sa mlevenim svinjskim i junecim mesom,
posolimo i pobiberimo. Sir nasecemo na tanke Stapice od oko 0.5 cm debljine, a duzine nesto krace od duzine
cevapa.

Ruke premazemo jestivim uljem pa od mase izvaljamo cevape. evape uzduzno zasecemo do polovine ostrim
nozem i u njih postavimo traku trapista pa dobro zatvorimo i ponovo malo provaljamo cevap da se ne bi
odlepilo prilikom pecenja.

evape pecemo narostilju na srednje jakom Zaru ili nagrilu okrecuci ih da sa svake strane dobiju lepu boju.

Savet



Sluziti u svezem somunu sa sezonskom salatom



