
Torta trostruki užitak

Sastojci

Kore:

12belanaca
200 gšecera
150 goraha
40 gprezli
60 gbrašna
2praška za pecivo

Za fil:

12žumanaca
300 gšecera
1 lmleka
4pudinga od vanile
1margarin
200 gcokolade
800 gkeks petit

Priprema

Kora: Mutiti 6 belanaca, 100 g šecera, 75 g oraha, 20 g prezli, 30 g brašna i 1 prašak za pecivo sve to izmesati i 
peci. Ispeci još jednu takvu koru.

Fil: Skuvati u 1 l mleka, 300 g šecera sa 12 žumanaca i 4 pudinga od vanile. Kad se fil ohladi umutiti sa 1 

težina: lako

za: 30 osoba

vreme pripreme: 60 min



margarinom. Podeliti fil na 2 jednaka dela. 1 deo da ostane žut, a u 2 fil dodati 200 g cokolade (otopljenje).

Filovanje: Kora- Žuti fil - Keks - Braon fil - Kora - Žuti fil - Keks - Braon fil - Šlag.

Savet

Probajte neete se pokajati.


