Medene kocke

tezina: srednje

za: 20 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakorice

300 gSecera

300 gmeda

2 male %oljice (za kafu)ulja
8 malih Soljicakisele vode
600 gbrasna

na vr h nozapraska za pecivo

Zafil:

e 1Imleka

5 kaSikaSecera u prahu
1 kesicavanil Secera
15 kaSikabrasna

250 gmargarina

Zaglazuru:

¢ 200 gcokolade
e 6 kaskaulja

Priprema

Mikserom kutite, dok ne pocnu izlaziti mehurici, Secer, med, ulje, kiselu vodu i brasno pomeSano sa praskom za



pecivo. Dobijenu masu podelite u 5 jednakih cinijica. Masu iz jedne cinije sipajte u podmazan i braSnom posut
pleh. Pecite naumerenoj vatri oko 15 minuta. Tako ponovite joS 4 puta.

U 8 dI mleka dodajte Secer u prahu i vanilin Secer, a u preostalom mleku razmutite 15 kaSika brasna. Sipajte u
provrelo mleko i skuvajte fil. Ostavite da se ohladi i u ohladjeno dodajte umucen margarin.

Filujte tankim slojem 4 korice, a petu premazite glazurom od cokolade. Ohladite i secite na kocke. Ovaj kolac
pravim i postan stim &to fil kuvam navodi.

Savet



