Najlepge Zdje

tezina: srednje

za 26 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Kora:

e 6belanaca

6 kaSikaSecera

1 kaSikabrasna

6 kaSikamlevenih oraha
mal opraska za pecivo

Fil 1:

127umanaca

200 gSecera

1bela milka cokolada
Imargarin

200 gmlevenih Iesnika

Fil 2:

e 500 gslaga

Fil 3:

1 pakovanjemix voca



Glazura

¢ 50 gcokolade za kuvanje
o 2cokolade nagjlepse zelje
¢ 1 kiselapaviaka

e ljge

Priprema

Kore: Umutiti 6 belanaca sa 6 kaSika Secera, 1 kasikom brasna, 6 kaSika mlevenih orahai malo praska za
pecivo. Ispeci dve ovakve kore. Fil 1: 12 Zumanaca umutiti sa 200 grama Secera i skuvati na pari, pred kraja
kuvanjafiladodati jednu belu milka cokoladu. Umutiti penasto margarin i dodati ohlaen fil i 200 grama
prepecenih mlevenih leSnika. Fil 2: vrsto umutiti 500 grama Slaga. Fil 3: Pakovanje mix voca. Glazura: 50
grama cokolade za kuvanje, 2 cokolade najlepSe Zelje sa keksom (licno mi se svidjata cokolada), otopiti, dodati
u to jednu kiselu pavlaku i jedno jaje. Postupak filovanjaje sledeci: kora - zuti fil - mix voce - dlag - kora - zuti
fil - Slag - glazura od cokolade i sa strane Slag.

Savet

lako se pripremai savrsenog je ukusa ;) uzivajte :)



