
Srca sa susamom i makom

Sastojci

Potrebno je:

500 gzamrznutog lisnatog testa
1jaje
za posipanjemak i susam

Priprema

Testo rastanjiti na debljinu od oko 3 mm, pa modlicom vaditi srca, te ih odgore premazati jajetom. Posuti 
susamom i makom, pa peci u zagrejanoj pecnici, na temperaturi od 200 stepeni, oko 20 minuta.

Savet

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min


