tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Testo:

500 mimleka

1 supena kaSikasuvog kvasca
4 kaSikeSecera

2 kaSikeruma

1limun

djgeta

4 kasikeulja

200 gSecer u prahu

po potrebibrasno

oko 1 luljazaprzenje

Priprema

U mlako mleko staviti kvasac, Secer i malo brasnai ostaviti malo da odstoji. Umutiti zumanca, ulje, limunovu
koru, rum mleko sa kvascem. Dodati malo brasna, pa u to ubaciti umucena belancai ostatak brasna. Ostaviti
testo da nadoe. Razviti testo 1 cm debljinei vaditi krofne, i ostaviti joS desetak minuta da stoje. Ugrejati uljei
prziti krofne, ali ubaciti ih tako da donja strana bude gore. Vaditi ih na ubrus da malo upije masnocu paih
valjati u Secer u prahu.

Savet
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