
Pasirani pasulj sa haringama

Sastojci

Potrebno je:

250 g pasulja
2-3 haringe
4-5 glavice crnog luka
1/2 limuna
ulje
biber
so

Priprema

Krupniji pasulj oprati i mekano skuvati sa 2-3 glavice crnog luka. Haringe ocistiti od kožice i oprati od soli. 
Ribu sitno iseckati i pomešati sa 2 glavice sitno isecenog crnog luka i sa propasiranim pasuljom.

U masu dodati po potrebu ulja i sok od limuna. Sve dobro izmešati, posoliti, biberiti, staviti na dugacku ciniju i 
napraviti oblik vekne.

U ostatak pasiranog pasulja dodati još ulja, preliti preko vekne i služiti.


