|talijanska kajgana
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Sastojci

Potrebno je:

9jga

100 g Sunke

60 g parmezana
ulje

maslac

Priprema

Sitno iseci Sunku, istrugati natrenici parmezan i tvrdo skuvati 3 jgjeta. U Serpicu staviti kaSiku ulja, pakada se
ulje zagreje, dodati 3 celajajeta: kajganu ne meSati, nego ostaviti da se napravi kao omlet. Na ispeceni omlet
poslagati na koturove isecenajaja, posuti ga Sunkom, sirom i to sve preliti vrelim maslacem. Napraviti opet, u
drugoj Serpici, kajganu od 3 jajeta, ne mesati je kao i prvu, staviti preko nadeva od Sunke i parmezana, obaviti
Serpicu salvetom i odmah sluziti. Na stolu seci kao zvezdu i Sluziti kao predjelo.



