Kineski ustipci
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teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gmljevenog juneceg mesa
5 kaSikabrasna

1 caSamineralne vode, gazirane
1prasak za pecivo

1 veca glavicacrnog luka

3-4 cenabelog luka

50 gpersunovog lista

so, biber, zacin

e 3jgeta

Priprema

Crni i beli luk sitno narendati, dodati meso, jaja, braSno pomeSano sa praskom za pecivo, persun, mineralnu
vodu i zaciniti po ukusu. Ostaviti smesu da odstoji pola sata. Kasikom vaditi ustipke i prziti u vrelom ulju do
zlatno-zute boje. Sluziti uz krompir-pirei hladni sos od jogurta.

Savet



