Strudla sa dzemom od kajsije

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbrasna

1 kockakvasca

1 kesicapraska za pecivo
6 kaSikaSecera

5 kasikaulja

3jgeta

2 ditoplog mleka

2 dimlake vode

dzem od kajsije

Priprema

Kvasac potopite sa 2 dl mlake vode, dodajte 2 kaSike Secerai ostavite dakisne. Varjacom umutite jaja, dodajte
preostale 4 kaSike Secera, sipajte kvasac, toplo mleko, ulje, prasak za pecivo. Postepeno dodgjite brasno i
zamesite mekSe testo. Prekrijte krpom i ostavite da naraste.

Nadodlo testo podelite nadva delai tanko rasklagijgjte. Listove testa premazite dzemom, uvijte u Strudlu i
stavite u podmazan pleh. Prekrijte krpom i ostavite da odstoji joS desetak minuta. Pecite u zagrejanoj rerni dok
ne porumeni.

Savet



