Supa sa najmeksim griz knedlicama

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2kocke supu

1Ivode

25 gmaslaca

ljge

50 gpSenicnog griza

malosoli

malo mlevenog muskat orascica

Priprema

Griz knedlice mozete ukuvavati i u domacoj supi ili u supi od kocka supe. Ako se radi od kocka supe, supu
skuvati prema uputstvu na pakovanju. Priprema griz knedlica: Jaje viljuskom umutiti, dodati listice maslaca,
griz, so i muskatni orascic i dobro viljuskom umutiti.

Pripremljenu smesu pustiti da nadoe 10 minuta. KaSicicu zagrejati i navlaZiti u toploj supi, vaditi smesu i
stavljati u supu. Od ove smese se dobije 17 griz knedla.

Kuvati 5 minuta. Poklopiti supu saknedlicamai pustiti da odstoji poklopljeno ngjmanje jos 5 minuta.

Savet

Griz knedlice pripremljene naova nain su veomameke i ukusnei jedino je pravilo pridrzavati se zadatih



koliina namirnica.



