Palacinke sa jabukama

tezina: srednje
za: 6 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

260 gbrasna

2jgjeta

2kiselaste jabuke

750 mimleka

250 mlvode

1/2 kesicevanili Secera burbon
1/2 kesicepraSak za pecivo

Zaposipanje:

po ZeljiSecera

po ZeljiSecera u prahu
po Zeljicimeta

po Zeljimermelade

po Zeljicokoladni preliv

Priprema

Jaja umutiti, dodati brasno pomeSano sa praskom za pecivo, vanilin Secer i ponovu mutiti da se masa gedini.
Polagano dodavati mleko i mutiti, a kad smesa postane Zitka dodati kiselu vodu i mutiti 5 minuta na najvecoj
brzini sa mikserom. Smesa treba da odstoji pola sata.



Dve jabuke oljudtimo i ocistimo od kostica, narendamo i dobro iscedimo sok dlanovima.

Tako narendane jabuke dodamo u smesu i joS 2 minuta mutimo mikserom. Ostavimo smesu da odstoji 5 minuta.

Peci na pekacu za palacinke na temperaturnoj oznaci 4,5, ili u tiganju na elektro ringli na oznaci 5. Prvo sajedne
strane.

Palacinku okrenuti i peci joS 2 minuta sa druge strana.

Palacinke izvaditi natanjir i prekrivati da se ne osuse.

Palacinke nadevati i preliti po Zelji.

Savet

Jedna od mogunosti pripreme palainki, istina uz malo stajanja pored pekaa, al zato jako prijaju kao poslastica.



