
oko-oranž užitak

Sastojci

Potrebno je:

400 gbrašna
400 gšecera u prahu
6 jaja
1prašak za pecivo
50 gkakaoa
2 dlsveže ceene narandže
2 dlgaziranog soka (narandža ili kola)
2,5 dlulja
1vanilin šecer

Plus:

par kašikapekmeza od kajsije
200 gcokolade za kuvanje
2 kašikeulja

Priprema

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 30 min



Umutiti jaja sa šecerom u prahu i vanilin šecerom. Dodati sokove, ulje i nastaviti sa mucenjem. Na kraju dodati 
kakao, i brašno pomešano sa praškom za pecivo i polako pomešati da ne ostanu grudvice. Tepsiju namazati 
mastom i posuti brašnom, uliti smesu i u zagrejanu rernu na oko 180 stepeni staviti da se pece. Peci oko 25 
minuta. ackalicom proveriti da li je kolac gotov. Izvaditi iz rerne, malo sacekati, izbockati cackalicom i 
premazati pekmezom. Nakon desetak minuta ponovo premazati pekmezom. okoladu otopiti sa 2 kašike ulja i 
staviti glazuru na kolac.

Savet

Priprema je jako jednostavna, a kola je vrlo soan.


