Pohovane Snicle u sosu od sira sa prilozima

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

700 gtanko secenig svinjskih Snicli
500 gkrompira

1 kesicadodatka piletinasa 4 vrste sira
250 gprezle

500 mimleka

200 gbrasna

djgeta

600 mlulja

5 kaSicicasoli

1 manja glavicakupusa

Priprema

nicle: 1zlupati ih i posoliti i ostaviti da odstoje 10-ak minuta. Zato vreme dok odstoji pripremiti natanjigu 250 g
prezle, ulupati 4 jajetasal dl miekai josjednu posudu sa brasnom. Zatim zagrejati ulje navreloj vatri. Snicle
uvrljati na sledeci nacin, bradno, jga, prezle, jaja, prezle u peci u vrelom ulju dok ne porumeni.

Sos od 4 vrste sira: U manjoj Serpici zagrejati 6 kaSika uljai 3 kasike ravne brasna. Kada se uprzi dodati
sastojak iz kesice i malo mleka. Povremeno meSati i dodavati po malo mleka. Nije potrebno soliti jer sir je
dovoljno slan, skuvati do blage gustine oko 7 minuta.

Pire krompir: iseckati kropri nakockicei staviti da se kuvasa 1 kasicicom soli. Kad prokuva ocediti gai dodati
1 dl toplog mieka soli po Zelji i ulje od pecenih Snicli 3 kadike. MeSati mikserom 3 minuta.



Kupus salata: narendati u jednoj vecoj posudi manju glavicu kupusa, dodati sirce uljei so me&ati i posluziti uz
glavno jelo.

Savet



