Krofne (3)

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

600-700 gbrasna

3 dimleka

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

1 paketickvasca

2jga

za przenjeulje

za posipanj eSecer u prahu

Priprema

U mlako mleko staviti kaSicicu Secerai kavasac i ostaviti da nadoe. U nadodli kvasac staviti jaja, brasnoi so.
Zamesiti testo rukom, prekrijte krpom i ostavite sa strane natoplom oko sat vremena. Kada je testo nado3o
premesite i razvucite oklagijom do 1,5 cm debljine. Vadite krofne caSom. Ostavite joS desetak minuta da
ponovo narastu i przite u vrelom ulju. Gotove krofne pospite Secerom u prahu.

Savet



