okoladna torta (4)

tezina: srednje
za 24 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

12jga

400 gSecera

100 goraha

100 glesnika

2 kasikebrasna

1 Solja suvog grozdja
maloruma

3 &tanglecokolade
1/2putera

Priprema

Kora: 8 belanaca umuititi sa 200 g Secera, dodati 8 Zumanaca, 2 kaSike brasna, 100 g mlevenih lesnikai 100 g
mlevenih oraha. Ispeci piskotu. Pecenu piskotu podeliti na dva dela po duzini i filovati. Fil: 1 Solja suvog
grozdja potopiti u rum, 4 celajajeta umutiti sa 200 g Secera, skuvati na pari da bude kao rei sos, dodati 3 Stangle
cokolade za kuvanje. Kada se fil ohladi dodati 1/2 puterai suvo grozdje. Tortu filovati, sredinom i odgore,
ukrasiti po Zelji.

Savet



Posto je ovo za moju familiju malatorta, svi je oboZavaju, ja uvek pravim duplu meru, stim sto je ne preseam
po duzini, nego ostavim veliinu kao Sto je tepsija, PRIJATNO !!!!



