Kinder Milch Schnitte

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Kora:

* Sjga

5 kaSikabrasna

5 kaSikaSecera

2 pune kasSkekakaa

na vrh nozapraska za pecivo
1 kaSicicavanilin Secera

Zakremu:

250 midlatke pavlake (vrhnje za Slag)
1 kesicadlag fix-a

2 kasiketecnog meda

lvanilin Secer

Priprema

Belanca umutiti u sneg. Zumanca umutiti sa Secerom, dodati brasno, kakao, pradak za pecivo, i mutiti dok se ne
dobije glatka smesa.

U to dodati 3 kaSike snega od belanacai lagano meSati, zatim sve to izliti u ostatak belanacai meSati dok ne
bude jednolicna smesa.

Izliti na papir za pecenjei peci na180 C 10 minuta. Ostaviti da se ohladi, pa ga prerezati na pola, da se dobiju



dva komada.

Vrhnje umutiti sa Slag fixom, dodati vanilin Secer i med. Kremom premazati jedan deo biskvita, i poklopiti ga
drugim delom. Staviti u frizider na 2-3 sata.

Savet

Ja sam umesto Slag fixa na pari istopilamed i jednu kesicu od 10 g Zelatina, pato dodala u vrhnje, lepse mi je
nego sa Slag fixom. U originalnom receptu je Slag fix pasam gatako i napisala:) | naravno ja sam moralada
stavim glazuru od okolade ;)



