Trio predjela

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

RuZiceod jaja:

10akjaja

1 manjapasteta u crevu
malomajoneza
crvenabojazajelo

Kupice:

e 300 gkrekera
e 200 gfetasira
e 200 gkrem sira

Slane bombice sa suncokretom:

e 300 gkrekera
100 gkrem sira
100 gmargarina
100 gsuncokreta
50 gsusama
2jgeta

Priprema

Ruzice u jajima: Jaja obariti, preseci na polai izvaditi Zumanca. Zumanca propasirati, dodati padtetu i malo



majoneza. Jedan deo ostaviti Zut, a ostatak ofarbati crvenom bojom za jelo. Spricem praviti crvene ruze sa Zutim
unutra, dekorisati perSunovim listom i posuti suvim bosiljkom. Slane kupe: 300 g slanih krekera samleti, dodati
200 g fetasira, 200 g krem sirai po z€lji przenog susama. Formirati kupe i dekorisati sa polovinom masline.
Slane bombice: PomeSati 300 g krekera, 100 g margarina, 100 g suncokreta, 50 g susama, 2 rendanajgjetai 100
g krem sira pa praviti lopticei dekorisati przenim suncokretom.

Savet



