Vocni mafin

tezina: srednje
za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

6jga

2Zumanca

18 kaSikaSecera

18 kaSikaulja

18 kaSkamleka

18 kaSkabrasna

2 kesicepraska za pecivo

Fil:

8Zumanca

6 kaSikaSecera

100 gmargarina

3 kesicevanil Secera

200 mlumucene slatke pavlake
200 gbele cokolade

po zeljivoca

300 gumucenog Slaga

Priprema

Umuititi belanca u cvrst sneg. Umutiti Zumanca sa Secerom, dodati mleko, uljei braSno pomeSano sa praskom za
pecivo pa umutiti mikserom, dodati sneg od belanacai prome3ati kaSikom da se gedini. Peci u plehu za muffine
u koji treba staviti i papirne korpice. Korpice puniti skoro do vrha (oko 1/2 cm nize od ivice papirne korpice) da



bi testo imalo potrebnu visinu i peci na 200C dok porumeni. Od ove kolicine bude oko 33-36 komada zavisi
kako punite korpice. Ostaviti testo da se dobro ohladi pa ga noZzem izdubiti. Skuvati Zumanca sa Secerom i
vanilom i u vruce dodati cokoladu iseckanu na kockice, promeSati da se cokoladaistopi pa kad se prohladi
dodati i umucen margarin i umucenu slatku paviaku i sve dobro promeSati. U svaki kolac staviti voca po zelji i
puniti filom. Odozgo ukrasiti umucenim Slagom i ostaviti da prenoci u frizideru pa sluZiti.

Savet



