Pileca korpica

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgbelog pileceg mesa
3 -4jgeta

po potr ebibrasna
prezle

Pomfrit:

e 1 kgkrompira

Prdliv:

e 3-4 kaSikemajoneza
e 1 cenbelog luka
o 2-3 kadkekisele pavlake

Priprema

Belo pilece meso iseci natrakice, posoliti, pobiberiti i ostaviti da malo odstoji. Uvaljati trakice u brasno,
umucenajajai prezlei peci u dubokom ulju. Vaditi trakice na kuhinjski ubrus da upije viSak masnoce. | sprziti
krompir za pomfrit. SluZiti korpicu uz pomfrit i preliv od majoneza, pavliake, po Z€lji i belog luka, mozei bez
njega. Moze se dodati i kecap po z€lji i kiseli krastavcici.



Savet



