Kupus pogacice

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Testo:

e 1 kgbrasna

2jgjeta

1 kockapekarskog kvasca
50 mlulja

1 kaSikasecera

1 kasicicasoli

200 mimleka

Fil:

¢ 1 pakovanjebutera
e 27umanceta
e susam za posipanje

Priprema

Od navedenih sastojaka zamesiti meko testo i ostaviti natoplom da narasta. Zato vreme izmiksati buter i
zumanca u gladak krem, moze i margarin da se koristi. Premesiti testo joS jednom. Kad se ponovo udvostruci,
odvojiti ganatri dela, svaki razviti, premazati filom i pomocu salvete urolati. Seci natrouglove. Pogacice
premazati Zumancetom i obilato posuti susamom. Ostaviti joS malo da odmore, a onda peci na 200-220 stepeni
da dobiju lepu boju. Prilikom pecenja, pogacice se listgju, otud i naziv kupus-pogacice.



Savet



