
Piletina sa mileramom

Sastojci

Potrebno je:

500 gbelog mesa
3 glavicecrnog luka
1mileram
malosoli
malobibera
maloperšunovog lista

Priprema

Iseckati na kockice belo meso, dodati malo ulja, dinstati. Posle 15 minuta dodati iseckani crni luk, dinstati još 
malo, kada su luk i meso peceni dodati mileram i zacine po volji. Krckati još 5 minuta i rucak je gotov. Posuti 
sušenim peršunovim listom ili origanom.

Savet

Brzo i lako a vrlo ukusno, recept sam dobila od moje snajke pa da ga podelim i sa vama!

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 40 min


