Aurelio torta (2)

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

2 lkaSastog soka od jagode

5 kesicapudinga od jagode

400 gmargarina (najbolje Vital)
400 gSecera u prahu

400 gpraha za Slag

300 mlgazirane vode

400 g (mozei 500 g)piskota

200 gcokolade za kuvanje

300 gkrem Slaga sa ukusom jagode
600 gjagoda

Priprema

U 1,2 litra kaSastog soka od jagode skuvati puding od jagodai ostaviti da se skroz ohladi. Margarin umutiti sa
Secerom u prahu i kada se ohladi puding sa sokom od jagoda u njega dodati umucen margarin i Secer u prahu.
To nam je prvi fil. Prah za dag umutiti sa 300 ml kisele vodei to je drugi fil. Krem dlag sa ukusom jagode
umutiti sa 300 ml soka od jagodai to nam je treci fil. Piskote podeliti na pola, paih umociti u preostali sok od
jagodai poreati natacnu. Zatim otopiti cokoladu i preliti preko piskota, pa ostaviti da se ohladi pre nanosenja
fila. Zatim naneti POLOVINU fila od pudingai soka. Zatim naneti POLOVINU fila od belog Slaga. Zatim
preko toga staviti POLA jagoda. Zatim naneti POLOVINU filaod krem Slaga od jagoda i soka. Zatim poreati
drugu polovinu piskota umocenih u sok od jagode. Zatim naneti drugu polovinu filaod pudingai jagoda. Zatim
naneti drugu polovinu belog fila Zatim naneti drugu polovinu jagoda. | na kraju naneti preostali fil od krem
Slaga od jagoda. M ozZete ukrasiti ostatkom krem Slaga od jagodaili po Zelji.



Savet

Prijatno!



