
Juneci gulaš sa pecurkama

Sastojci

Potrebno je:

400 gjunetine
250 gšampinjona
2 vece glavicecrnog luka
1 kašika putera
1 kašikabrašna
2 vecešargarepe
nekolikokrompira
po ukususoli
bibera
zacina
1/2 kašicicealeve paprike

Priprema

Luk iseckajte malo krupnije i pržite na puteru dodajte meso iseceno na kocke. Zajedno dinstajte poklopljeno na 
tihoj vatri.

Dodajte šampinjone, prepolovljine zajedno sa drškicama.

Zatim, dodajte krompir i šargarepu isecenu na krupnije kocke i sve prodinstajte. Podlijte vodom. Krckajte na 
niskoj temperaturi oko sat i po dok meso ne omekša uz povremeno podlivanje vodom.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 100 min



Pred kraj dodajte, brašno, crvenu papriku, so, biber i zacine. Kuvajte još 15 minuta. Poslužite gulaš uz hleb.

Savet


