Malaga torta

tezina: srednje

za: 15 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

10jga

10 kaSikaSecera
10 kaSikabrasna
1prasak za pecivo

Fil:

100 gslaga

100 grendane cokolade
50 gsuvog groZza

50 gZzele bombona
izmrvljeno testo

2 - 3kaSikeruma

Premaz:

e 100 gslaga
¢ 50 grendane cokolade
e malomleka

Priprema

Penasto umuititi jajai Secer pa dodati praSak za pecivo i brasno. Okruglu modlu premazati uljem i u nju sipati



pripremljenu masu. Rernu zagrejati na 200 stepeni i ispeci koru pazeci da neizgori. Kada je kora pecena,
izvaditi jeiz kalupai ostaviti da se skroz ohladi. Ohlaenoj kori iseci pri vrhu poklopac i unutraizdubiti sredinu.
Umuititi Slag sa mlekom pa u njega staviti izmrvljeno testo iz sredine, seckane zele bombone, suvo groze,
rendanu cokoladu i rum. Sve lepo gediniti i napuniti tortu filom. Umutiti Slag sa mlekom i malo premazati
gornji deo torte, staviti poklopac i ha njega naneti ostatak Slagai ravnomerno rasporediti. Narendati cokoladu i
posuti je po Slagu.

Savet



