Jagnjeca corba (2)

tezina: lako

za: 3 0soba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Namirnice:

300 gjagnjeceg mesa

1 manjaSargarepa
3krompira

1 glavicacrnog luka

malo ulja

1 kaSikabrasna

ljaje

po ukususo, biber i zacine
1 dljogurta

mal oseckanog persuna

Priprema

Luk narendajte narendei proprzite na ulju, dodajte sitno seceno meso. Poklopite, smanjite vatru i ostavite da se
luk i meso dinstaju u sopstvenom soku.

Dodajte rendanu Sargarepu i krompir koji ste (takoe narendali), promeSgjte. Dodajte kaSiku brasna. Dolijte vodu
i natihov vatri kuvajte oko sat vremena da meso omeksa. U jogurt razmutite jedno jajei pred kraj dodajte corbi.
Posolite pobiberite i stavite zacine. Pospite seckanim persunom. SluZite corbu dok je joS topla.

Savet



