Kuglof sa makom

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

150 gmargarina

200 gSecera

5jga

200 mimleka

400 gbrasna

1prasak za pecivo

4 kaSikemlevenog maka
100 gmeda

Priprema

Margarin i Secer dobro umutiti mikserom. Neprestano muteci, dodavati jedno po jedno jge. Zatim dodati brasno
pomeSano sa praskom za pecivo, mak, mleko i med. MeSati varjacom dok se masa ne §edini. Smesu preruciti u
kalup za kuglof, namazan margarinom. Staviti da se pece. Ispecen kuglof isecemo na parcicei prelijemo
cokoladnim prelivom.

Savet



