oko vocni mafin

tezina: srednje
za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci
Testo:
e 90 gkakao
e 170 mlvruce vode
e 370 gbrasna
¢ 1 kaSicicapraska za pecivo
¢ 1 kaSicicasode bikarbone
¢ 1 kasSicicasoli
e 250 gmadlacaili margarina
e 350 gSecera
e Jjgeta
e 200 mlkisele pavlake

Zapunjenje
¢ 300 gvoca po zdlji

e 100 gSecera
e 3 kaskagustina

Za ukraSavanje:
e 300 gdaga

e 3 dlkisele vode

Priprema



PomeSgjte kako i vodu. U drugoj posudi pomeSajte brasno, praSak za pecivo, sodu bikarbonu i so. Maslac i Secer
stavite na paru dok se sav maslac ne otopi, te kad dobijete jednolicnu smesu skinite s pare i meSajte mikserom
dok se ne ohladi. Kad se ohladi (5-6 minuta) dodajte jedno po jedno jgje. Zatim dodajte meSavinu vode i kakaa
te dobro izmeSgjte. Pomalo zatim dodajte suve sastojke, te na kraju dodajte kiselu pavlaku. Punite kalupe za
muffine, ali ngjvise do 3/4 visine. Pecite na 180 stepeni oko 20 minuta. Ostavite da se potpuno ohlade.

Ovo jerecept zamaffin jasam gaizdubilai punilavocnim filom ovog puta od maline. Tu nema neki poseban
recept skuvas voce po zelji (maline, jagode, vidnje, kupine....) sa Secerom i dodaS malo gustina. Kada dobije
gustinu kao puding punis maffine. Ukrasiti Slagom.

Savet



