Slane kocke

tezina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Korelilll:

6jga

6 kasSikabrasna

2 dlkisele pavlake

2 kasicicepraska za pecivo
4 kaSikekecapa

1 kasicicasoli

Korall:

Fil:

3jga

3 kasSkebrasna

1dlkisele paviake

1 kaSicicapraska za pecivo
1 vecaSargarepa
prstohvatsoli

400 mlkisele pavlake
400 mlmajoneza
2barenajagjeta
3kisela krastavcica
100 gpecenice

100 gpilecih prsa



¢ 150 gkackavalja

Priprema

Zakoru | umutiti posebno 3 belanca sa prstohvatom soli, pa dodati Zumanca, brasno sa praskom za pecivo,
kiselu pavlaku i kecap. Smesu izliti u pleh (30x20cm) oblozen papirom i peci koru na200 C 15 minuta. Naisti
nacin napraviti koru I11. Koru Il napraviti kao koru I samo umesto kecapa staviti izrendanu Sargarepu.

Zafil izmutiti kiselu pavlaku i mgjonez, papodeliti na3 dela: 1. U prvi deo dodati izgnjecena barenajgjali
krastavcice. 2. U drugi deo dodati pecenicu iseckanu nakockice. 3. U treci deo dodati iseckana pileca prsana
kockice. Filovati: koral, fil 1, korall, fil 2, koralll, fil 3, paodgore izrendati kackavalj.

Savet



