
Španska liga

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
1 cašakiselog mleka
1 cašabrašna
1 cašaulja
1prašak za pecivo
malosoli
150 gšunke
150 gpecuraka
150 gbelog sira
4seckana kisela krastavcica
2pecene paprike
origano
100 gprezli

Priprema

Žumanca dobro umutiti, dodati umucena belanca, kiselo mleko, brašno, prašak za pecivo, so i ulje. Polovinu 
mase sipati u podmazani i prezlama posut pleh za projice, preko poreati seckanu šunku, narendani sir, 
krastavcice, pecurke i papriku. Zaciniti origanom, dodati ostatak testa. Rernu zagrejati na 200 stepeni i peci 
testo dok ne porumeni.

Savet

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min


