Mrvljena torta

tezina: lako
za: 120 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Biskvit:

e Jjaa

e 9 kaSkaSecera

e 9 kaSkabrasna

e 1/2praska za pecivo

Fil:

1Imleka

15 kaSikaSecera

6 kaSikabrasna

3 kasikegustina

100 gcokolade

250 gmargarina

200 gmlevenih oraha
maloruma

2 kesicevanilin Secera
200 gslaga

Priprema

Jajai Secer umutiti, zatim dodati brasno i prasak za pecivo, izmeSati kasikom, peci na 200°C oko 20-25 minuta.

700 ml mleka sipati u Serpi, dodati 12 kaSika Secerai staviti da se kuva. U ciniji staviti brasno, gustini 3 kas



Secera, izmeSati sa preostalim mlekom sve dok se ne dobije homogena smeSa.

Kad mleko na Sporetu provri, dodati smesu iz cinijei kuvati fil i dodati vanilin Secer. Kad se fil ukuva, skloniti
fil na starnu, dodati margarin i cokoladu i mlevene orahei lepo izmesati.

U vecoj vangli iskidamo patiSpanj, sipamo fil i dobro izmeSati. Masu prenesemo u tanjir i oblikovati po izboru.
Ukrasiti Slagom.

Savet



