Kasato torta
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Vgt

Sastojci

Potrebno je:

4jgeta

500 g keksa

250 g butera

200 g Secerau prahu
200 g oraha

200 g suvog groza

4 Stangle cokolade

4 kaSike Secera

2 kesice vanilin Secera
1/2 1 mleka

malo ruma

Priprema

Dobro umutiti na pari 4 Zumanceta sa 4 kaSike Secera, dodati vanilin Secer i mutiti dok se masa ne zgusne.
Posebno umutiti 250 g butera sa 200 g Secera u prahu, dodati u prohlaenu masu od Zumanaca, pa mutiti i dalje
dok masa ne bude penasta.

Izlomiti 500 g keksa u krupnije komade, pa preliti sa 1/2 litra kuvanog hladnog mleka. Dodati iseceno suvo
groze poprskano rumom, 200 g seckanih orahai 4 Stangle omekSale cokolade. Ovu masu sastaviti sa
prethodnom, natacni oblikovati tortu, pa premazati snegom od 4 belanceta.

Sneg: Umutiti penasto 4 belanceta, pa u njih polako sipati 250 g Secera uspinovanog sa casom vode kao za
dlatko. Sneg mutiti sve dok se potpuno ne ohladi.



