okoladni sufle

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Potrebno je:

5jga

80 g (4 velike kadike)Secera
lvanilin Secer

1/2praska za pecivo

15 g (1 velika) kasika)brasna
300 gcokolade

175 gmargarina

Zaserviranje

e 220 g (1 kutija)Frikom Straus sladoleda od vanile

Priprema

Jajaizmutiti sa Secerom.

Dodati vanilin Secer i brasSno pomeSano sa 1/2 praska za pecivo.

okoladu natihoj vatri otopiti sa margarinom pa dobijenu smesu pomeSati sa prethodnom.

Smesu izliti u pleh za mafine oblozen papirnim korpicamaili jos bolje ukoliko imate u male zemljane posudice.



Peci u prethodno zagrejanoj rerni na 220 stepeni 7,5 minuta.

Sluziti toplo uz sladoled od vanile.

Savet



