orhica od tikvica

tezina: lako

za: 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2 glavicecrnog luka
2%argarepe

2 manjetikvice

1 Soljazobenih pahuljica

so, biber, zacin

po ukusupavlake za kuvanje
par kasSkamaslinovog ulja
3 cenabijelog luka

Priprema

Namalo maslinovog ulja proprziti sitno sjeckan luk, pa kad postane staklast, dodati rendane Sargarepe i tikvice.
Zaciniti, po ukusu, dodati i cednjak. Preliti samalo vode, pa kuhati 5-6 minuta.

Zatim povrce skloniti savatre, propasirati Stapnim mikserom, ali ne potpuno. Dodati zobene pahuljice.

Preliti sa9 dl vode, pa kuhati nalaganoj vatri 10-tak minuta. Zaciniti vegetom i biberom. Po potrebi dosipati josS
vode (u zavisnosti od toga koliko gustu corbu Zelite). Pred krg) kuvanja dodajte i malo paviake (ali mozei bez).

Savet



