Strudlice sa orasima

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Zakoru:

1 dljogurta

1 dimleka

1/2 paketicakvasca
400-500 gbrasna
prstohvatsoli

ljgje

1belence

1dlulja

1 kaSicicaSecera

Zafil:

e 200 gmlevenih oraha
e 100 gSecera

Zapremazivanje:

e 17umance
e maloSecerau prahu

Priprema

Jogurt i mleko pomesati i smiaciti, dodati kaSicicu Secerai kvasac. Ostaviti desatak minuta da nadoe. Nadodli



kvasac pomeSati sa svim sastojcima za koru i zamesiti meko testo. Pokrijte krpom i ostavite testo na sobnoj
temperaturi da se udvostruci.

Premesite nadodlo testo i podelite na dva dela. Razvijte oklagijom na $to tanji pravougaonik. Orahei Secer
promesajte i polovinu fila nanesite na prvu koru. Urolgjte i premaZzite Zumancetom. Isto postupite i sadrugom
polovinom testa.

Obe urolane &trudle isecite namenje strudlice i regjte u namazan pleh. Pecite u zagrejanoj rerni oko pola sata na
200 stepeni. Gotove Strudlice pospite Secerom u prahu.

Savet



