Rigojanci kolac

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Kora:

6jga

6 kaSika Secera

6 kaSikabrasna

2 kaSike kakaoa

2 kasicicepraska za pecivo

Fil 1:

4 kesicekrem Slaga
500 mimleka

100 gcokolade

200 gmargarina

Fil 2:

170 gcokolade
3jgjeta

200 gSecera
70 gmargarina

Priprema

Kora: Zumanca umutiti sa brasnom, praskom za pecivo i kaSikom Secera pa dodati kakao i promesati. Posebno



umutiti belanca sa 5 kasika Secera i lagano dodavati u zumanca te promeSati varjacom. Polovinu smese sipati u
podmazan i braSnom posut pleh paispeci koru. Isti postupak ponoviti jos jednom.

Fil 1: Istopiti 200 g margarinai 100 g cokolade nalaganoj vatri pa ostaviti da se prohladi. Umutiti Slag sa
mlekom i uz neprestano meSanje dodavati margarin sa cokoladom.

Fil 2: Umutiti 3 jajeta sa 200 g Secera pa kuvati na pari. Dodati 170 g cokolade i kada se krem malo prohladi
dodati 70 g penasto umucenog margarina. Mikserom (najmanjom brzinom) sve gediniti. Ostaviti da sefil
potpuno ohladi. Ako je potrebno staviti gamaloi u frizider.

Kolac filovati sledecim redosledom: kora, fil 1, fil 2, kora, rendana cokoladaili Slag (po z€lji).

Savet

Japodelim materijal zakorei korice peem iz dva puta.



