Ili piletina sa crvenim pasuljem
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tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gpileceg belog mesa

lkaSika gustina
1Zumance

2 kasikecili sosa
ulje

2 glavicecrnog luka

3 cenabelog luka

1manjaljuta paprika

300 gcervenog pasuljaiz konzerve
suvog hiljnog zacina

Priprema

Piletinu iseci natrake, staviti u cinijui pomeSati sa gustinom razmucenim u vodi, dodati umuceno zumance, cili
sos, promesati | ostaviti 10 minuta da odstoji u frizideru. Posle toga, na zagrejanom ulju isprziti piletinu, izvaditi
je sastrane, dodati u tigan iseckan crni i beli luk i proprziti. Vratiti piletinu, dodati crveni pasulj, iseckanu ljutu
papricicu, posoliti i nalaganoj vatri dinjstati 15 minuta.

Savet



