Subarice (2)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

8jga

200 gSecera

250 gbrasna

2 kasike kakao praha

1 kesicapraska za pecivo

Fil:
e 4dimleka
e 200 gSecera
e 4 kaSikegustina
e 250 gmargarina
Jos.

¢ 100 gkokos brasna

Glazura:

¢ 100 gcokolade za kuvanje
o 2 kaSkeulja



Priprema

Umutiti 8 Zumanaca sa 200 g Secera. Posebno umutiti 8 belanaca pa gediniti saZumancimai dodati kakao,
brasno i praSak zapecivo i sve gediniti mikserom. 1zliti smesu u veliki pleh (od rerne) koji predhodno
podmazemo i pospemo brasnom. Peci u rerni zagrejanoj na 250 stepeni oko 5-6 minuta. Ohladiti pa manjom
caSom vaditi krugovei svaki preseci ostrim noZzem na pola.

Mleko, Secer i gustin skuvati, ohladiti pa gediniti sa margarinom.
Filovati kolacei sa straneih uvaljati u kokos brasno.

Na pari istopiti cokoladu i uljei svaki kolac premazati odozgo.

Savet



