Crnatorta sa kafom

Sastojci

Potrebno je:

7jga

450 g Secera

4-5 kaSika kuvane crne kafe
100 g mlevenih oraha

200 g brasna

1 prasak za pecivo

4 Stangle cokolade

200 g butera

Priprema

Dobro umutiti 4 Zumanceta sa 250 g Secera. Dodati 4-5 kaSika kuvane crne kafe, 100 g mlevenih oraha, 200 g
brasna, 1 praSak za pecivo i nakraju umeSati cvrst sneg od 4 belanceta. Sipati u namazan pleh posut brasnom i
peci. Ohlaenu tortu preseci preko polovine i nadevati.

Nadev: 3 celajgjeta 200 g Secerai 4 Stangle cokolade kuvati na pari neprestano meSajuci dok se masane
zgusne. U ohlaenu masu umeSati 200 g penasto umucenog butera, pa premazati tortu iznutrai spolja.



