arobna corbhica

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gkarfiola

200 gbrokolia

200 gSargarepe

100 gernog luka

10 gbelog luka

200 grostiljske kobasice
200 gpileceg belog mesa
malosuvog biljnog zacina
malobibera

maloulja

ljge

Priprema

Uprziti crni luk i beli luk namalo ulja, zatim dodati sitho iseckanu Sargarepu, prZiti joS malo, zatim dodati
piletinu na kockei kobasicu na kolutove, joS malo proprziti, onda dodati karfiol, brokoli, naliti vodom, 2 litra
otprilike, pobiberiti, posoliti, staviti kaSiku zacina, i kuvati jedno pola sata. Jelo se sprema bez zaprske nakraju,
izmuti se jgje u vec spremljenoj corbi to je umesto zaprske. PRIJATNO!!

Savet

Ovo jevrlolagano jelo!!!



