
Jednostavna piškota torta

Sastojci

Piškote:

45piškota
2 dlmleka

Fil:

2pudinga od cokolade
10 kašikašecera
250 gmargarina
500 mlmlijeka

Glazura i dekoracija:

slatka pavlaka
3cokoladne bananice

Priprema

Skuvati 2 pudinga u pola litra mlijeka pa kad se ohladi dodati margarin i izmiksati.

Piškote umociti u mlijeko kako bi omekšale pa redati tri reda po 5 piškota. Zatim premazati filom. Kasnije opet 
redati piškote i sve tako da dok se ne istroši.

težina: lako

za: 20 osoba

vreme pripreme: 60 min



Umutiti šlag od slatke pavlake i dekorisati bananicama.

Savet

Jako ekonomina i jednostavna torta za poetnike. :)


