Grijaztorta

Sastojci

Potrebno je:

14 jga

510 g Secera

200 g oraha

200 g butera

2 Stangle cokolade
2 kaSike brasna

2 kasike mleka

Priprema

Staviti na Stednjak 150 g kristal Secera, da se uprzi dok ne dobije zlatno-zutu boju. Dodati 200 g samlevenih
oraha, dobro izme&ati, paizruciti navlazan tanjir. Kad se ohladi, ovu masu samleti na masini za orahe.

Umutiti 10 Zumanaca sa 160 g Secera, dodati samleveni grijaz, 2 kaSike brasnai cvrsto ulupan sneg od 10
belanaca. Masu podeliti na cetiri delai peci.

Nadev: Kuvati na pari 4 celajajeta, 200 g Secerai 2 kasike mleka, dok se krem ne zgusne. Dodati 2 Stangle
rastopljene cokolade. Posebno umutiti 200 g butera paizmeSati sa prohlaenim kremom.

Ovim nadevom sastavljati kore, tortu premazati spoljai posuti je mlevenim orasima.



