Hrskavi uzitak sa kremastim krompirom

tezina: srednje
za: 4 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gmljeveno meso
1 glavicacrnog luka
2 kasikesitno geckanog persuna
1 cenbijelog luka
1dimlijeka

1 par cestarog hleba
ljaje

biber

zacini

200 gsunke

1 mala teglapecurki
1pavlake za kuvanje

Priprema

Oljusteni krompir iseci nakrugovei staviti da se kuva. Mljevenom mesu dodati sitho seckanu glavicu crnog
luka, geckani cen bijelog luka, jgje, hleb natopljen u mlijeku i ocijeen, persun. U tu smjesu staviti i pecurke
dobro ocjeene.

Sveto izmijesati i formirati 8 pljeskavica. Pljeskavice prziti dok ne porumene sa obije strane i postanu
kompaktne. Natanjir sloziti komade Sunke, na njih poreati izprzeno meso i preliti pavlakom za kuvanje.

Skuvani krompir ispasirati, dodati mlijeko i kaSiku margarinai mikserom izmutiti.



Savet

Umjesto kuvanog krompir pirea, prilog je perfektan i ako se kuvani krompir zameni instant pireom.



