tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

e 8jga

20 kasikaSecera

14 kaSikamlevenih oraha
6 Stanglirendane cokolade
4 kasSkebrasna

200 gslag kreme od vanile
200 gmargarina

Priprema

Umutiti 4 jaja, najpre belanca sa 5 kaSika Secera, dodati zumancai mutiti joS malo. Umucenoj masi dodati 2
kaSike brasna jednu Stanglu nastrugane coklolade i malo strugane kore limuna. Peci natemperauri 220 C oko 20
minuta. Tako ispeci jos jednu koru. Fil: Na pari umutiti 5 Zumanca sa 10 kaSike Secera. Kad sefil zgusne
dodajte 4 Stangle cokolade i meSajte sve dok sei ona ne otopi. Ohlaenom filu dodajte umucen margarin i dobro
izmeSajte masu. Podelite fil nadvadelai filujte kore sledecim redosledom: kora, fil, kora, fil. Umuititi Slag
kremu i njime premazati celu tortu. Ukrasiti mlevenim orasimai struganom cokoladom.

Savet



