uvec sa rostiljskim kobasicama

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira

3 veceSargarepe

1 glavicacrnog luka

3 cenabelog luka

1 Soljapirinca

500 gsvezih rogtiljskih kobasica
malobibera

mal 0soli

1 kaSikabiljnog zacina
1 kaSikamasti

2 caSevode

Priprema

Iseckati luk, beli luk, Sargarepu i kobasice, staviti u pleh i uprZiti jedno 5 minuta.

Zatim dodati zacinei pirinac i joS malo uprziti.

Skloniti sa Sporetai dodati krompir iseckan na kockice.

Naliti sadve case vode i umotati u aluminijumsku foliju.



Savet

Ukus je boZanstven. MoZe da se jede bez hleba, jer imakrompirai pirina.



